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Moulin a Vent
BDO \'OII Appellation Moulin a Vent Controlée 750 m|

\
ﬂ Mis en Bouteille au Domaine '

( Domaine Desperrier )

"LA PIERRE" F71570 Romanéche-Thorins

Dégustation :

Moulin a Vent

Cuvée des Greneriers

Terroir :

Situé sur un terroir composé
de granit désagrégé el de
manganese, les Greneriers sont
exposés Sud / Sud-Est, au plein
ceenr de I appellation.

Cépage :
100 % Gamay noir & jus blanc.

Vinification :

Vendange manuelle el cuvaison
de 12 jours, semi- carbonique, en
grappes entiéres. L’élevage s’étale
sur 10 mois en totalité sous bois.

C’est un vin puissant, minéral avec une bonne présence des tannins. Bien
équilibré, épicé, il est construit pour une bonne garde.
C’est Parchétype du Moulin & Vent, dont la garde est de 7 & 10 ans suivant les

Mets et Vins :

A boire & partir de 4 & 5 ans & 15/16 °C sur des viandes blanches ou méme

gibiers a plume.

Code produit : 22 04 244 4

Emballage : cartons de 6 ou 12 Biles.
Bouteille : bourgogne tradition 0,75 L.

Devise : Euro /€.

Millésime :

Prix Départ-Cave ( EXW ) :
NOTVA : FR74 378 732 382

N Accises : FR 093 536 EQ 121



